
JOULULOUNAAT ma-pe 1.-19.12.

JOULULOUNASMENU 1.-14.12.
4 ruokalajia 49 € / 5 ruokalajia 59 €

Alkuun jaettavaksi
SIIKA CRUDO, APPELSIINI-NEILIKKALIENTÄ JA RAKUUNAÖLJYÄ
STRACCIATELLAA, PAAHDETTUA KELTAJUURTA, PIKKELÖITYÄ PUNAJUURTA JA HAS-
SELPÄHKINÄÄ

Väliin
TRYFFELIRISOTTO + 10 €

Keskelle
CONFIT-NIERIÄÄ, PAISTETTUA KASTANJAA JA MÄTI–BEURRE BLANC -KASTIKETTA
tai
PAISTETTUA ANKANRINTAA, PAAHDETTUA MAA-ARTISOKKAPYREETÄ JA APPELSIINI-
KASTIKETTA

Loppuun
TAATELIKAKKUA, AURINGONKUKANSIEMENPRALINEA JA SUKLAASORBETTIA

JOULULOUNASMENU 15.-19.12.
4 ruokalajia 49 € / 5 ruokalajia 59 €

Alkuun jaettavaksi
TARTAR, MUSTAPIPPURIMAJONEESIA JA PARMESAN-CRUMBLEA
PALSTERNAKKARÖSTI, PUNAJUURIHUMMUSTA JA FETAA

Väliin
TRYFFELIRISOTTO + 10 €

Keskelle
PAISTETTUA SIIKAA, RICOTTA-GNOCCHEJA JA HUMMERIVELOUTEA
TAI
GRILLATTUA IBERICO-PORSAAN SECRETOA, PAAHDETTUA LILAA PORKKANAA JA 
PICCATA-KASTIKETTA

Loppuun
SUKLAAKAKKUA, MOKKAVAAHTOA JA KIRSIKKASORBETTIA



 

Christmas lunch 1.-19.12 mon-fri

Christmas lunch menu 1.-14.12.
4 courses 49 € / five courses 59 €

Starters to share
WHITEFISH CRUDO, ORANGE–CLOVE BROTH AND TARRAGON OIL
STRACCIATELLA, ROASTED GOLDEN BEETROOT, PICKLED BEETROOT AND HAZELNUT

Secondi
TRUFFLE RISOTTO + 10 €

Main
CONFIT ARCTIC CHAR, SAUTÉED CHESTNUT AND ROE BEURRE BLANC SAUCE
or
PAN-SEARED DUCK BREAST, ROASTED JERUSALEM ARTICHOKE PURÉE AND ORANGE 
SAUCE

To finish
DATE CAKE, SUNFLOWER SEED PRALINE AND CHOCOLATE SORBET

Christmas lunch menu 15.-19.12.
4 courses 49 € / five courses 59 €

Starters to share
BEEF TARTARE, BLACK PEPPER MAYONNAISE AND PARMESAN CRUMBLE
PARSNIP RÖSTI, BEETROOT HUMMUS AND FETA

Main
PAN-FRIED WHITEFISH, RICOTTA GNOCCHI AND LOBSTER VELOUTÉ
or
GRILLED IBERICO PORK SECRETO, ROASTED PURPLE CARROT AND PICCATA SAUCE

To finish
CHOCOLATE CAKE, MOCHA MOUSSE AND CHERRY SORBET

THE KITCHEN ACCOMMODATES DIETARY REQUIREMENTS WITH ADVANCE NOTICE


